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7 HAUTE GASTRONOH]E-

Pizza landaise

Les etapes de la recette

Préchauffer le four a 240° (thermostat 8).
Etaler le coulis de tomates sur la pate en
prenant soin de ne pas en mettre trop.
Déposer le magret fume, les gésiers et
les asperges.

Selon vos gouts, ajouter des figues pour
un rendu sucre-sale.
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Recouvrir avec le fromage rape. : Ingredlents P P
Enfin, y déposer de belles tranches de o Pdte a pizza
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Suivant vos golits, vous pouvez y ajouter des : -
ingrédients de votre choix pour agrémenter votre pizza ! 15 min 15 min 1/5

RETROUVEZ L'ENSEMBLE DE NOS PRODUITS SUR WWW.CHEZ-CAZALIER.FR




